ОБҐРУНТУВАННЯ ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ, РОЗМІРУ БЮДЖЕТНОГО ПРИЗНАЧЕННЯ, ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ

	1.
	Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб - підприємців та громадських формувань, його категорія.
	Гімназія № 9 Звягельської міської ради.
Україна, 11700, Житомирська область, Звягельський район, місто Звягель, вулиця Гоголя, будинок 9.
код  за ЄДРПОУ- 22060250.
Категорія замовника – Юридична особа, яка забезпечує потреби держави або територіальної громади.

	2.
	Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності).
	Послуги з організації харчування учнів початкових 1-4 класів, учнів пільгової категорії 5-8 класів, учнів пільгової категорії 9-11 класів у Гімназії №9 Звягельської міської ради (кейтерингові послуги), за кодом ДК 021:2015: 55520000-1 – Кейтерингові послуги

	3.
	Ідентифікатор закупівлі:
	UA-2025-12-23-023727-a

	4.
	Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі.


	1. Категорії учнів, яким надаються послуги, визначені в рішенні Звягельської міської ради від 18.12.2025 року № 1642 «Про пільги зі сплати за харчування у закладах дошкільної та загальної середньої освіти Звягельської міської територіальної громади на 2026 рік», Постанова КМУ від 04.10.2024р. №1145 затвердженого Порядок та умови надання субвенції з державного бюджету місцевими бюджетами на забезпечення харчуванням учнів початкових класів закладів загальної середньої освіти у 2026 році, а саме:
- учні 1-4 класів

- учні пільгових категорій 5-8 класів

- учні пільгових категорій 9-11класів.

2. У закладах загальної середньої освіти, в яких організоване харчування учнів суб’єктами господарювання, на виконання рішення виконавчого комітету Звягельської міської ради від 10.12.2025 року №1722 «Про встановлення    вартості     харчування дітей у  закладах дошкільної та  загальної середньої освіти Звягельської міської  територіальної громади на  2026 рік», вартість наданої послуги  в т. ч. на одну дитину одноразового гарячого харчування учнів з розрахунку харчування :

– учнів 1-4  класів (6 – 11 років) становить 40,25 грн.;

– учнів 5- 8 класів (11 – 14 років) –  45,18 грн.;

– учнів 9 – 11класів (14 – 18 років) –  47,94 грн.

У закладах загальної середньої освіти, в яких організоване харчування учнів суб’єктами господарювання, на виконання рішення виконавчого комітету Звягельської міської ради від 10.12.2025 року №1722 «Про встановлення    вартості     харчування дітей у  закладах дошкільної та  загальної середньої освіти Звягельської міської  територіальної громади на  2026 рік», вартість наданої послуги  в т. ч. на одну дитину в день  не може бути вища  граничної вартісті харчування:

- учнів  1-4 класів (6 – 11 років) становить 52,32 грн; 
- учнів 5-8  класів (11 – 14 років) – 58,74 грн; 
- учнів 9-11класів (14 – 18 років) – 62,33 грн,

з урахуванням торговельної націнки  30%. 
3. Обсяг послуги на кожен день визначається відповідно до кількості фактично присутніх у навчальному закладі дітей у цей день (дітей, які фактично отримають харчування).
4. Місце, де повинні бути надані послуги: 11700, Україна, Житомирська область, м. Звягель, Звягельський район, вулиця Гоголя,будинок 9 (Гімназія № 9 Звягельської міської ради), вулиця Гоголя, будинок 15-А (Заклад дошкільної освіти №15 «Грайлик» Звягельської міської ради).

Вимоги щодо якості надання послуг:

Виконавець під час надання послуги повинен забезпечити неухильне дотримання «Примірного чотирьох тижневого сезонного меню» для харчування учнів в закладах загальної середньої освіти Наталівської гімназії Звягельської міської ради, яке дозволено використовувати після погодження з територіальним органом Держпродспоживслужби. Без такого погодження дозволено використовувати лише меню, рекомендоване МОЗ – за умови його використання в первинному вигляді, без коригування. Але у разі внесення хоча б мінімальних змін до цього меню, його вже необхідно погоджувати з територіальним органом Держпродспоживслужби.

Учасник (Виконавець) повинен надати послуги, якість яких відповідає нормам харчування у закладах загальної середньої освіти.

Учасник (Виконавець) повинен забезпечити виконання норм харчування у закладах освіти згідно Постанови Кабінету Міністрів України від 23.03.2021 №305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» якість та безпечність харчування відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23 грудня 1997 року № 771/97-ВР,Санітарного регламенту для закладів загальної середньої освіти, затвердженого Наказом Міністерства охорони здоров’я України від 25.09.2020 № 2205, інших нормативних документів.

Продукти харчування, з яких виготовляються готові страви повинні відповідати чинним нормам законодавства України з питань безпечності та якості харчових продуктів, а також мати термін придатності не менше 90 % від загального терміну зберігання.

Учасник (Виконавець) зобов’язується проводити закупівлю продуктів харчування та продовольчої сировини, які будуть використовуватися для приготування їжі, що відповідають вимогам законодавства щодо їх безпеки і якості (ГОСТ, ДСТУ, ТУ тощо) та мають документи, які підтверджують якість та походження продуктів харчування (декларація виробника, сертифікат якості товару, висновок санітарно-епідеміологічної експертизи тощо).

Учасник (Виконавець) зобов’язується при обробленні сировини, виготовленні страв та виробів дотримуватись усіх технологічних процесів та санітарних норм згідно з нормативно-технологічною документацією.

Учасник (Виконавець) зобов’язується дотримуватися вимог законодавства щодо санітарно-епідеміологічного стану приміщень, де готуються страви, зберігаються продукти харчування (продовольча сировина), а також вимог законодавства про проходження працівниками санітарного огляду.

Обов'язкова наявність медичних книжок у працівників виробничих приміщень та працівників, які безпосередньо здійснюють видачу та доставку готових страв, продуктів харчування з відміткою про своєчасне проходження медичного огляду, за формою, встановленою чинним законодавством України. Учасник (Виконавець) забезпечує наявність журналу щоденного огляду працівників виробничих приміщень на гнійничкові захворювання та аптечок для надання першої медичної допомоги. Учасник забезпечує контроль за дотриманням працівниками правил особистої гігієни.

Учасник (Виконавець) самостійно поставляє продукти харчування, готові страви та вироби до закладу освіти. Доставку готових страв здійснюється у контейнерах/ємкостях, що мають бути герметично закритими та не передбачає можливості їх розігріву та зберігання на території Замовника. У разі вимоги від Замовника, доставка готових страв має здійснюватись Учасником (Виконавцем) в індивідуальному герметичному одноразовому пакуванні.

Забороняється зберігати страви в термосах більше 3 годин, повторний розігрів страв, змішувати залишки їжі попереднього дня з свіжоприготовленими стравами.

Автотранспорт повинен бути придатний для поставки продуктів харчування, що швидко псуються. Автотранспорт повинен проходити своєчасну санітарну обробку та мати відповідні довідки.

Учасник (Виконавець) забезпечує неухильне дотримання щоденного меню, приготування готових страв високої якості в тому числі дотримання затверджених технологічних карт.

З метою проведення щоденного бракеражу харчових продуктів та/або готових страв, що постачаються до закладу освіти, відповідним наказом керівника цього закладу створюється бракеражна комісія. Керівник закладу освіти забезпечує своєчасне планування та організацію харчування у закладі, координує роботу бракеражної комісії та визначає склад бракеражної комісії відповідно до чинного законодавства України. Бракеражна комісія діє відповідно до затвердженого положення та норм чинного законодавства України. До обов'язкових завдань Бракеражної комісії відносяться, зокрема, але не виключно контроль за дотриманням учасником (Виконавцем) санітарних норм і правил при організації харчування, стандартів якості готових до споживання страв. Також члени комісії опрацьовують меню і технології виробництва запропонованих у ньому страв, контролюють дотримання технологічних карт при приготуванні страв. Інформація про проведений бракераж вноситься до відповідного бракеражного журналу окремо за кожним харчовим продуктом та готовою стравою, що надходять до закладу освіти, у хронологічному порядку. У разі встановлення недоброякісності харчових продуктів так/або готових страв, виявлення нестачі або надлишку харчового продукту та/або готової страви складається акт бракеражу. Недоброякісні харчові продукти та/або готові страви разом з актом бракеражу повертаються Учаснику (Виконавцю), про що повідомляється засновника закладу освіти. У такому разі Учасник (Виконавець) повинен забезпечити постачання аналогічних харчових продуктів відповідно до умов договору в одноденний строк. У разі повернення Учаснику (Виконавцю) готових страв їх заміна повинна бути проведена не пізніше ніж протягом двох годин та забезпечено дотримання вимог щодо відбору і зберігання добових проб страв. Учасником (Виконавцем) має забезпечуватися щоденне надання контрольної порції та порції, з якої відбираються проби.

Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції несе Учасник (Виконавець).

Замовник має право при наданні послуги вимагати проведення незалежної експертизи та лабораторних досліджень щодо якісних показників (характеристик) послуг та продуктів харчування: їх відповідності вимогам Замовника за рахунок Учасника (Виконавця). В такому випадку Учасник (Виконавець) зобов'язаний вжити заходів щодо забезпечення доставки зразків продуктів харчування до відповідної компетентної лабораторії та здійснити оплату відповідних лабораторних досліджень на умовах та у строки, визначені Замовником. Замовник залишає за собою право вибору лабораторії, що здійснюватиме дослідження продуктів харчування щодо якісних показників.

Учасник (Виконавець) зобов’язується під час надання послуг застосовувати заходи із захисту довкілля, передбачені законодавством України.

Учасник (Виконавець) несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка видається до споживання згідно норм чинного законодавства України.

Учасник повинен надати замовнику послуги, якість яких відповідає таким нормативним документам:

1) Закону України “Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів”;

2) Закону України “Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів”;

3) постанові Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 “Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку”;

4) Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та професійно-технічних навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість, затвердженому постановою Кабінету Міністрів України від 02.02.2011 № 116 (із змінами);

5) наказу Мінекономіки від 03.12.2020 № 2532 “Про затвердження Гігієнічних вимог до виробництва та обігу харчових продуктів на потужностях, розташованих у закладах загальної середньої освіти”, зареєстрованому в Мін’юсті 22.12.2020 за № 1275/35558;

6) наказу Мінагрополітики від 20.10.2022 № 813 “Про затвердження Гігієнічних вимог до виробництва та обігу харчових продуктів тваринного походження”, зареєстрованому в Мін’юсті 15.11.2022 за № 1409/38745;

7) наказу МОЗ від 23.07.2002 № 280 “Щодо організації проведення обов’язкових профілактичних медичних оглядів працівників окремих професій, виробництв і організацій, діяльність яких пов’язана з обслуговуванням населення і може призвести до поширення інфекційних хвороб”, зареєстрованому в Мін’юсті 08.08.2002 за № 639/6927.
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	Відкриті торги з особливостями відповідно до Постанови Кабінету Міністрів України № 1178 від 12.10.2022 року «Про затвердження особливостей здійснення публічних закупівель товарів, робіт і послуг для замовників, передбачених Законом України «Про публічні закупівлі», на період дії правового режиму воєнного стану в Україні та протягом 90 днів з дня його припинення або скасування».  


